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Aperitivo

Pan, aceitunas, “all-t-oli"y tomate natural 350
Caprichos de la Tierra

Surtido de tapas 17.50
Ditiles con bacon, pirmientos de Padeon,

Calamar enharinado, croquetas y ensalacifla rusa

Jamon Ibético al corte 18.50
Croquetas Son Samb 1045
Calamares enharinados 14,50
Frito Mallorquin 1050
Sopas Mallorquinas 11.50
Ensaladas

Ensalada de queso de cabra 13.75
Ensalada tibia de gambas, sobrasada y

fruta de temporada 14.50
Ensalada de esparragos con "all--oli* 13.50
Ensalada de ahumados 1550
A la Parrilla

Solomillo de "ternera mallorquina® 2400
Pechuga de pollo 16.50
Brocheta de ternera 17.50
Solomillo de cerdo ibérico 19.25
Chuletas de cordero a la pledra 22.00
CHUlCtON pmiima dov perionin f pracis por panonsd 20.00
Entrecot 1850
Del Fondo de Nuestro
Mediterraneo

Pescado de lonja SPM.
Lubina a la plancha 17.50
Filete de gallo con cebolla 20.00
Bacalao con “all-oli* 2050
Calamares a la Mallorquing stene de cans 18.50
Lomos de dorada con “trempo” 19.50
Para los Peques

Espaguetis a Iy bolofesa 9.50

Hamburguesa de ternera con patatas fritas 10.50
Escalope de cerdo con patatas fritas 12,00

Appetizer

Bread, olives, “all-i-oli” and fresh tomato 350
Majorcan Caprices

Tapas assortment 17.50
Dates with bacon, Padrdn peppen,

Floured squid. croguettes and Russian salad

Ibetian ham 18.50
Croquettes Son Sama 1045
Floured squid 14.50
“Frito Mallorquin® 10,50

One of our oidest traditional divhes, Uusing fried yweet red
peppers, ver, garlic and more

Mallorcan soup 11.50
Salad
Goat'’s cheese salad 13.75

Warm salad of prawns, Sobrasadys and

fruits of the season 14.50
Asparagus salad with “all-i-oli* 13.50
Smoked salad 15.50
From the Open Grill

Fillet of majorcan beef 24.00
Tenders of chicken breast 16.50
Skewer Veal 17.50
Sitloin of Iberic pork 19.25
Lamb chops from the hot stone 22.00
T-BONE imin 2 personn, prce pae penson) 20.00
Entrecot 18.50
From the Depths of

our Mediterranean sea

Fresh fish of the day 25 et market pece
Grilled sea bass 17.50
Sant Peter fish with onion 20.00
Fresh cod with "all-i-oli* 20.50
Majorcan squid (Meat fillings) 18.50
File Golden loins with “trempo* 19.50
For the Little Ones

Spaguetti bolognese 9.50
Beef burger with potato chips 10.50
Feralnnae af noark with frised natatnne 1200

Vorspeise

Brot, Oliven, “All-i-oli" und frische Tomaten 3.50
Besonderheiten-Capricen
des Landes

Tapas-Sortiment
Datteln mit Spech, Paceon Papeika, Bemehiter Tintenfnch,
Kroketten und russicher Sals

17.50

Iberische Schinkenplatte 18.50
Son Sama Kroketten 1045
Tintenfisch mit Mehl bestreuen 1450
“Frit Mallorqui® 10.50

vy 300 aBv1an G Pow unveres Kixhe o engaatipe MWikhung
1 Qete stavven 1ot n Pagrbaschoten hoermen, Kactdsah wnd nute

Suppe aus Mallorca 11.50
Salate

Ziegenkasesalat 13.75
Warmer Salat mit Krabben, Sobrasada und

Obst der Saison 1450
Spargelsalat mit “All---oli* 1350
Riuchersalat 1550
Vom Grill

Filetsteak vom mallorquinischen Rind 2400
Huhnerbrust 16.50
Splel Kalbfleisch 17.50
Filet vom iberischen Schwein 19.25
Lammkoteletts “auf heilem Stein® 2200
T-BONE tmund 2 Perscnen Prons goo Persond 2000
Entrecote 1850
Aus den Tiefen des
Mittelmeeres

Frischer Fisch nach Markzpeers
Frischer gegrillte seebarsch vom

Mittelmeer 17.50
Sant Peter fisch mit Zwiebel 20.00
Kabeljau mit “all-i-oli* 20.50
Tintenfische mit mallorquinischer Art

oot Viamach Qeht) 1850
File auf Dorade mit *Trempd® 19.50
Fur die Kleinen

Spaghetti Bologneser Art 950
Rinderhamburger mit Pommes Frites 1050
Cobabaal iinms Cobiiiiils catt B s ilass VAN



